A
N w’%h:\ S

e
LN “wi R I /% ‘}\\\W\\ R \§ R e &V ‘,;\ = N Pz% IR /}\\\ “ﬁ:‘ = N “‘Ri R M

Menu de noél
OV semsi les 24 b 25 décembre, aw midh

85€

Huitre accompagnée de radis noir en transparence et
huile de shiso
sen
Foie gras, anguille fumée et pétales d’amandes torréfiées
sen
Noix de Saint Jacques, agrémentées d’huile de kalamata,
de topinambour et jus a la ciboulette
“en
Dos de chevreuil cuit au foin, pommes de terre Anna et
jus de Génépi
sen
Créme de Mont d’Or truffée

sen
Biliche a la vanille intense, accompagnée de son ananas

roti




