
Huître accompagnée de radis noir en transparence et
huile de shiso

Foie gras, anguille fumée et pétales d’amandes torréfiées

Noix de Saint Jacques, agrémentées d’huile de kalamata,
de topinambour et jus à la ciboulette

Dos de chevreuil cuit au foin, pommes de terre Anna et
jus de Génépi

Crème de Mont d’Or truffée

Bûche à la vanille intense, accompagnée de son ananas
rôti

Restaurant gastronomique l’Epicurien

Menu de noël

85€

Menu servi les 24 et 25 décembre, au midi


