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MENU SAINT VALENTIN

90€ PAR PERSONNE

MENU SERVI LE VENDREDI 14 FEVRIER AU SOIR

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES AUX FRUITS DE LA
PASSION, EMULSION IODEE

® ®®

SAUMON GRAVLAX AROMATISE A LA BETTERAVE ET
AUX AGRUMES, CREME FOUETTEE AU CAVIAR
D’'AQUITAINE
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CAPPELLETTI VEGETALES AUX CHAMPIGNONS,
CREME DE CRESSON FONTAINE AU BEURRE
NOISETTE

® ® ®

FILET DE VEAU ROTI, RISOTTO DE FREGOLA SARDA
ET LEGUMES RACINES, JUS DE VEAU REDUIT

® ® ®
COEUR DE NEUFCHATEL A PARTAGER
® ©® ®
GRANITE A LA FLEUR D'HIBISCUS

®® ®
5 SPHERE AU CHOCOLAT, SURPRISE AUX
-4%('@7 ODEURS DE ROSE
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